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Menu de Pagues
Dimanche 31 mars 2024

Amuse-bouche
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Feuilleté aux morilles et asperges vertes

Blcitterteioteuilete mit Morcheln und ardnen Soaroein
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Flets de perche meuniére et épinards

Cebratene Eglifilets nach Millerinnenart und Blattsoinat
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Ribeye de veau, sauce au vin rouge, tagliatelle & ail des ours

et légumes de saison
Cebratenes-Kalbs-Ribeye Rotweinsauce Bérlauch-Taglatelle

und Saisongemdse
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Mousse au chocolat et son sorbet fraise maison

Hausgemachtes Schokoladenmousse und Eralbeersorbet

Menu 3 plats 66 .-
Menu complet /9 -
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Carte de Pagues

Entrées / Vorsoeisen

Salade verte /-
Griner Salat

Salade mélee 950
GCemischter Salot

Feuileté aux morilles et asperges vertes 22-

Blatterteioteuilete mit Morcheln und grinen Soargein

Plats principaux / Hauoitoerichie

Filets de perche meuniére 37/ -

Pommes natures ou frites / Salzkarfofiein oder Pommes Fites

Ribeye de veau roti rosé, sauce au vin rouge, 41 -

Tagliatelle & ail des ours et légumes de saison

Cebratenes-Kalbs-Ribeye Rotweinsauce Bérlauch-Tagliatele und
Saisongemudse

Menu enfant / Kindermend

Spaghetti sauce tomate 12-

Chicken nuggets et frites 15-



Y ﬁé%

Dessert

Mousse au chocolat et son sorbet fraise maison 13-

Coupe DOﬂemOrK(g\oce vanille, sauce chocolat maison et chantilly) 11-

Coupe Café glocé (glace café et chantilly) 11-
Le Colonel (sobet au citron et vodka) 11-
Le Valaisan (sorbet aux abricots anosés) 11-
Claces et sorbets & choix boule / 3.90

Chocolat, vanille, café, caramel, fraise, pistache,
noisette, stracciatella, citron, abricot, mangue

Claces et sorbets maison boule / 480

Fraise, creme acidulée, Pop-cormn, caramel beurre salé
Hausgemachtes Eis und Sorbet (Erabeeren, Sauverahm,)

Supplément chantilly 1.80
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